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[Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello in maniera chiara e leggibile)

MUNICIPIO......... In........ ISTITUTO COMPRENSIVO......... SETTIMO CIRCOLO

MONTESSORI. ..o

SCUOLA........ SANTA MARIA GORETTI-

PIN L et et et e e e e e e e e e et ———e—eeaeeeaa e a——————atetaeaeaaeeaabrntaraaea e

V1A S G ORET Tt e e e s e e e e e e e e e e e e e e e e e rar e e e e et e e e e e aeaaaeas n°
civico...... 41......

CONTROLLO EFFETTUATO IN

DATA............. 15/05/2024...........ccccvvvvvnnnen. ORA.......cccvviees 12.30/14:15.......cvuveeeee.
DA............... COSTANZA MONTAGNA E MARCO CICCARELLA

Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:
APPALTOO specificare ditta (.............. COMPASS . ... e e e e e s e e s e e aaraee )

AUTOGESTIONE SPECITICAIE GItTaA (-.vveeeiuvevrereiiiiiiie ittt e )

Tipologia di centro di ristorazione scolastica:

CENTRO COTTURA

TERMINALE trasportato dalla SCUOIA. ........ooiiiiii e via
1. UTENZA
. Primaria Secondaria
. Infanzia
Turno Orario
. n. adulti n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti
n. alunni

| 12:00 164 24
1] 67 5
1] 247 17
v
\Y

Totale

N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto




Totale generale utenti

_ ) 524
(Alunni + Adulti)
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2. VERIFICA RISPONDENZA MENU

Gradimento utenza
Menu previsto Menu erogato
Si NO
Primo Pasta integrate con trito Pasta integrate 95 5
di verdure con trito di verdure
Secondo Frittata di zucchine Frittata di 70 30
zucchine
Contorno Cavolfiore Cavolfiore
Frutta /
Dessert Fragole Fragole 100
Pane Pane Pane
3. VERIFICA IGIENE DEI LOCALI
CUCINA insuff. suff. buono ottimo X
DISPENSA insuff. suff. buono
ottimo X
REFETTORIO insuff. suff. buono ottimo X
OSSERVAZIONI ............... La mensa risulta in perfetto ordine e | cibi perfettamente conservati . Menu

erogato conforme a quello previsto.




FIRMA LEGGIBILE Costanza Montagna

FIRMA LEGGIBILE Marco ciccarella
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